Zatacznik nr 4
do Regulamin bezpieczenstwa pracy w trakcie pandemii koronawirusa COVID-19
dla Przedszkola ,,Basniowy Dworek” w Lazach

Procedura wydawania positkow
obowigzujgca w Przedszkolu ,,Basniowy Dworek” w Lazach zwiqgzku 7
zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19

Podstawa prawna:

e rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 20 marca 2020 r. w sprawie szczegolnych
rozwigzan w okresie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu oswiaty w
zwigzku z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19 (Dz.U. z 2020 poz. 493
zezm.),

e wytyczne dla przedszkoli opracowane przez Ministerstwo Edukacji Narodowej wspoélnie
Z Glownym Inspektorem Sanitarnym 1 Ministrem Zdrowia.

Cel procedury: zapewnienie bezpieczenstwa podczas Wwydawania positkow z  kuchni

w przedszkolnej stotowce

Zakres obowiazywania procedur: dotycza zasad postgpowania pracownikow kuchni i personelu

obstugi przedszkola podczas wydawania positkow

Uczestnicy postepowania: zakres odpowiedzialnosci: pracownicy kuchni, pracownicy obstugi

przedszkola.

Pracownicy kuchni

1. Wszyscy pracownicy kuchni posiadajag wymagane badania profilaktyczne. Personel kuchni nie
kontaktuje si¢ z dzie¢mi ani personelem majacym kontakt z dzie¢mi.

2. Przed kazdorazowym wej$ciem do budynku przedszkola pracownicy kuchni dezynfekuja rece
ptynem do dezynfekcji.

3. Przed rozpoczgciem pracy pracownicy kuchni zaktadaja ubrania ochronne.

4. Pracownicy kuchni przestrzegaja zasad szczegdlnej ostroznosci podczas przygotowania
positkow:

a) uzywaja srodkdw ochrony osobistej, w tym rekawiczek, maseczek ochronnych (ewentualnie
przytbic),

b) myja i dezynfekuja stanowiska pracy, sprzet kuchenny i naczynia stotowe,

C) positki przygotowuja na stanowiskach w kuchni z zachowaniem minimum 1,5 m odlegtosci
miedzy stanowiskami,

d) przygotowuja positki zgodnie z obowigzujacymi normami zywieniowymi dla dzieci w wieku
przedszkolnym/szkolnym,

e) przechowuja probki kazdego positku w ustalony sposéb wskazany w instrukcji HACCP
i sanepidu.

5. Pracownicy kuchni wydajacy positki z kuchni ponosza odpowiedzialno$¢ za to, by positki nie
ulegly zanieczyszczeniu.

6. Wydawane positki sg poporcjowane.

7. Pracownicy kuchni ustawiaja talerze z porcjami na okienku wydawczym w stotéwce.

8. Przed wydaniem positkow pracownicy kuchni sprawdzajg stan naczyn, w ktorych wydaja

positki. Naczynia te s3 wczeéniej wyparzone w zmywarce W temperaturze min. 60°C
z dodatkiem detergentu.

9. Powierzchnie blatow, poreczy, wozki kelnerskie oraz posadzki w pomieszczeniu bloku
zywieniowego s3 czyszczone kazdorazowo przed wydaniem positku dla dzieci.

10. Na positki wydawane przez kuchni¢ sktadaja sie:

1) $niadanie I,
2) obiad,



11.

3) podwieczorek.

Pracownicy kuchni wydaja positki w ustalonych godzinach:

1) 8.15-8.30- $niadanie dla | gr.
8.40-8.55— $niadanie dla Il gr.
9.05-9.20- $niadanie dla Ill gr.

2) 11.30- 11.50- obiad dla | gr.

3) 12.00-12.20 — obiad dla Il gr.
12.30-12.50 — obiad dla Il gr.

4) 14.00-14.10 — podwieczorek dla Il gr.
14.20-14.30 — podwieczorek dla Il gr.
14.40- 14.50 podwieczorek dla I gr.

Pracownicy obstugi

1. Pracownicy obstugi ponoszg odpowiedzialno$¢ za czysto$¢ i bezpieczenstwo przygotowania
stolowki, w ktorej dzieci spozywaja positki.

2. Przed podaniem positku pracownicy obstugi zobowigzani sa:

a) my¢ i dezynfekowac stoty, przy ktorych dzieci spozywaja positki,

b) my¢ powierzchnie posadzki w obrgbie stotow, przy ktorych dzieci spozywajg positek,

C) czysci¢ i dezynfekowaé s$rodkiem do dezynfekcji powierzchnie dotykowe: blaty, stoty
I porecze krzeset, na ktorych siedzg dzieci, przed kazdym podaniem positku.

3. Pracownicy obstugi zobowigzani sa roztozy¢ positki dla dzieci na uprzednio przygotowanych
stotach.

4. Po opuszczeniu pomieszczenia przez dzieci, pracownicy obstugi wietrzg pomieszczenie,
sprzataja, myja | dezynfekuja sale po positku: czyszcza stoty, krzesta i myja oraz dezynfekuja
podtoge w obrebie stotow i powierzchnie dotykowe: blaty, stoty i porgcze krzeset itp.

5. Pracownicy obstugi zobowigzani sg przestrzega¢ zasad szczegdlnej ostroznosci podczas
korzystania z ptyndw dezynfekujacych do czyszczenia powierzchni i sprzgtow.

Nauczyciele

1. Nauczyciele poszczegolnych grup sprawuja Opieke nad dzie¢mi podczas positkow ($niadania,
obiadu i podwieczorku) spozywanych przez dzieci.

2. Przed podaniem positku nauczyciele sa zobowigzani przygotowac dzieci do ich spozywania, tj.
dopilnowa¢ mycia rak przed kazdym positkiem.

3. Nauczyciele dbaja o przestrzeganie zasad higieny podczas spozywana positku przez dzieci.

4. W czasie spozywania positkow W stoldwce moga przebywac tylko dzieci 1 obstuga przedszkola
przydzielona do okreslonego oddziatu.

5. Nalezy pamigta¢ o organizowaniu pokazu wilasciwego mycia rgk, przypominaniu i dawaniu

wlasnego przyktadu.



